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Dans les métiers de la restauration, de I’hotellerie ou dans les collectivités, le mobilier n’est jamais
un simple élément décoratif. Il est un outil de travail a part entiere, soumis a un rythme soutenu, a
des manipulations constantes et a des contraintes quotidiennes exigeantes. Les tables
professionnelles proposées par Chomette s’inscrivent pleinement dans cette réalité : elles sont
congues pour durer, performer et accompagner les professionnels dans un usage intensif, sans
jamais faillir.

Deés la conception, ces tables répondent a un cahier des charges strict : robustesse, stabilité et
résistance a 1'usure. Dans un environnement ou les services s’enchainent, ou les manipulations sont
fréquentes et parfois brusques, chaque détail compte. Les plateaux, qu’ils soient en bois, en stratifié
ou en finition marbre, sont pensés pour résister aux chocs, aux rayures et aux nettoyages répétés.
Cette solidité garantit une tenue impeccable dans le temps, méme apres des centaines de services.

L’'usage intensif impose également une exigence de stabilité irréprochable. Une table qui vacille ou
se déforme devient rapidement un probléme opérationnel et une source d’inconfort pour les clients.
C’est pourquoi les structures et les pieds de tables sont congus pour offrir une assise parfaitement
stable, méme dans des environnements tres sollicités comme les brasseries a fort débit ou les
terrasses animées. Cette fiabilité structurelle est essentielle pour maintenir un service fluide et

professionnel. Bref, ¢’est une gamme concue pour un usage intensif.

Au-dela de la solidité brute, ces tables se distinguent par leur capacité a résister aux conditions
réelles du terrain. Humidité, variations de température, nettoyage intensif, exposition en terrasse :
rien n’est laissé au hasard. Les matériaux utilisés sont sélectionnés pour leur résistance aux
agressions extérieures et leur facilité d’entretien. Dans les métiers du CHR, ou 'hygiene est une
priorité absolue, disposer de surfaces faciles a nettoyer et durables est un avantage décisif.

Mais la robustesse ne suffit pas : elle doit s’accompagner d’une véritable intelligence d'usage. Les
tables proposées s’integrent dans une logique de modularité et d’efficacité opérationnelle. Plateaux
interchangeables, pieds adaptés a différents formats, configurations variées... tout est pensé pour
permettre aux professionnels d’optimiser leurs espaces et de s’adapter rapidement aux besoins du
service. Cette flexibilité est particulierement précieuse dans les établissements ou 1’organisation
évolue en permanence.
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Dans un contexte de forte rotation, la durabilité devient un levier de rentabilité. Investir dans des
tables congues pour un usage intensif permet de réduire considérablement les cofts liés au
remplacement fréquent du mobilier. La ou des équipements standards s'usent rapidement, les
solutions proposées par Chomette conservent leurs performances dans le temps, assurant ainsi un
retour sur investissement optimal.

Cette approche s’inscrit dans une compréhension fine des enjeux du terrain. Une table
professionnelle doit supporter des dizaines, voire des centaines de passages quotidiens. Elle doit
résister aux impacts, aux déplacements répétés, aux charges variables, tout en conservant son
esthétique. Car au-dela de la performance technique, 'image de votre établissement est également
en jeu. Une table solide mais élégante participe a ’expérience client et valorise votre espace.

C’est précisément cet équilibre entre robustesse et design qui fait la force de cette gamme. Les
finitions soignées, les matériaux qualitatifs et les lignes variées permettent de créer des ambiances
cohérentes, sans jamais compromettre la résistance. Que vous recherchiez un style contemporain,
classique ou industriel, vous bénéficiez d'un mobilier capable de supporter les contraintes les plus
exigeantes tout en renforcant votre identité visuelle.

Enfin, choisir ces tables, c’est faire le choix de la sérénité. Dans un métier ou chaque détail compte,
pouvoir compter sur un équipement fiable est un véritable atout. Vous réduisez les imprévus,
améliorez la fluidité du service et offrez a vos équipes comme a vos clients un environnement stable
et professionnel.

Pensées pour les pros, testées pour durer et congues pour affronter les réalités du terrain, les tables
disponibles sur Chomette s’imposent comme une référence pour tous ceux qui recherchent un
mobilier capable de tenir la cadence. Parce qu’en usage intensif, seule la robustesse fait vraiment la
différence.

Chomette, le leader de I'équipement CHR et Collectivités en France et au Benelux, centré sur le
savoir-faire gastronomique francais depuis 140 ans.



