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Niché en plein centre-ville de Niort, rue Saint-Jean, le restaurant la Dolce Vita régale les papilles de ses
clients depuis 10 ans avec une cuisine italienne authentique réalisée à partir de produits frais,
majoritairement importés d’Italie.

Frédéric Calvo et son épouse Joëlle ont repris cette affaire en 2004. Forts de leur expérience dans
l’hôtellerie et la brasserie à Genève et Courchevel, ils ont transformé l’épicerie-restaurant de la rue Saint
Jean en restaurant 100% italien avec une capacité de 60 couverts en salle et 32 de plus en été en terrasse.
En dix ans, ils ont vécu toutes les fluctuations d’activité liées au commerce en centre-ville : les belles
années, puis l’impact négatif des travaux. Aujourd’hui, les niortais réinvestissent petit à petit le centre-
ville et Frédéric Calvo vient de relooker son restaurant, de quoi miser sur un avenir plus florissant. « Nous
venons de redonner un coup de peinture à la salle de restaurant, elle est plus lumineuse, plus colorée
aussi grâce à quelques tissus et objets de décoration. Ce ne sont pas de gros investissements mais c’était
nécessaire et puis il faut aller de l’avant » explique le « chef ».

La Dolce Vita a aussi pris l’option du digital pour développer sa clientèle : un site web, une page Facebook
et surtout une attention toute particulière aux commentaires des clients laissés sur Trip Advisor « Je mets
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un point d’honneur à répondre à chaque critique, c’est important, il faut se montrer constructif, mais nous
n’avons pas à nous plaindre, car nous sommes classés 7e parmi tous les restaurants niortais sur ce site qui
entre de plus en plus dans les outils de choix des consommateurs. »

Le restaurant emploie trois personnes et réalise l’essentiel de ses plats à partir de produits frais. « Le «
fait maison » était au menu bien avant que la législation prenne position » souligne Frédéric qui met à
profit ses origines siciliennes et ses voyages réguliers en Italie pour proposer une carte originale et
variée. En décembre, pour les fêtes, la Buongustaio sera au menu : une pizza avec des champignons, du
foie gras et du magret de canard de chez Morille à Augé.
La Dolce Vita propose aussi des pizzas, pâtes et antipasti à emporter.

Le restaurant est ouvert midi et soir du mardi au samedi.

Plus : www.restaurant-italien-niort.fr
46 rue Saint Jean 79000 Niort
Tel : 05.49.17.14.89

Si comme La Dolce Vita, vous souhaitez être l’entreprise du mois, cliquez ici.
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